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Il Rustico. Nasce a Lecce, gira il mondo.
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Rustici • Fagotti • Cannobelli • Canno Big
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Rustico leccese

PESO CAD. Gr
PEZZI PER CONFEZIONE
TEMPI DI SCONGELAMENTO
MODALITÀ DI COTTURA

Classico L
165
50
40’
15’ / 230°

Pasta sfoglia con mozzarella, pomodoro e besciamella

XXL
200
40
40’
15’ / 230°

M/L
150
25
40’
15’ / 230°

M
95
100
//
9’ / 230°

S
65
100
//
9’ / 230°
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Fagotto alla boscaiola

PESO CAD. Gr
PEZZI PER CONFEZIONE
TEMPI DI SCONGELAMENTO
MODALITÀ DI COTTURA

150
25
///
18’ / 220°

Pasta sfoglia con funghi e besciamella
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Fagotto del buongustaio

PESO CAD. Gr
PEZZI PER CONFEZIONE
TEMPI DI SCONGELAMENTO
MODALITÀ DI COTTURA

150
25
///
18’ / 220°

Pasta sfoglia con prosciutto cotto e besciamella 
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Fagotto alla diavola

PESO CAD. Gr
PEZZI PER CONFEZIONE
TEMPI DI SCONGELAMENTO
MODALITÀ DI COTTURA

150
25
///
18’ / 220°

Pasta sfoglia con spianata piccante e besciamella
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Fagotto Salentino

PESO CAD. Gr
PEZZI PER CONFEZIONE
TEMPI DI SCONGELAMENTO
MODALITÀ DI COTTURA

130
25
///
18’ / 220°

Pasta sfoglia con rape ‘nfucate
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Fagotto del contadino

PESO CAD. Gr
PEZZI PER CONFEZIONE
TEMPI DI SCONGELAMENTO
MODALITÀ DI COTTURA

140
25
///
18’ / 220°

Pasta sfoglia con peperoni e besciamella
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Fagotto del casaro

PESO CAD. Gr
PEZZI PER CONFEZIONE
TEMPI DI SCONGELAMENTO
MODALITÀ DI COTTURA

125
25
///
18’ / 220°

Pasta sfoglia con ricotta e spinaci
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Fagotto pugliese

PESO CAD. Gr
PEZZI PER CONFEZIONE
TEMPI DI SCONGELAMENTO
MODALITÀ DI COTTURA

115
25
///
18’ / 220°

Pasta rustica con cipollata 
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Cannobello

PESO CAD. Gr
PEZZI PER CONFEZIONE
TEMPI DI SCONGELAMENTO
MODALITÀ DI COTTURA

100
45
20’
20’ / 200°

Pasta sfoglia con 2 wurstel di carni bianche
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Canno Big

PESO CAD. Gr
PEZZI PER CONFEZIONE
TEMPI DI SCONGELAMENTO
MODALITÀ DI COTTURA

150
25
20’
20’ / 200°

Pasta sfoglia con maxi wurstel di carni bianche
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